
L’art du melon d’eau
Conseils et trucs pour mousser la vente de melons d’eau entiers

1)  GARDEZ LES BACS PLEINS
 Transférez les melons difficiles à attraper en haut du prochain bac plein.
 Utilisez des panneaux ouvrant vers le bas pour faciliter aux clients l’accès aux melons d’eau.

2)  METTEZ LES MELONS ENDOMMAGÉS AU REBUT
 Retirez les melons présentant des contusions ou des trous. Si un melon d’eau éclate, nettoyez vite 

avant que les choses ne se gâtent!

3)  ÉVITEZ L’ÉTHYLÈNE
 Gardez les melons d’eau le plus loin possible de la chambre à bananes. Les bananes produisent de 

l’éthylène qui fait que les melons d’eau se gâtent rapidement.

Devenez un expert
Apprenez aux consommateurs comment choisir un bon melon d’eau

1)  EXAMINEZ-LE ATTENTIVEMENT.
 Choisissez un melon d’eau qui présente les caractéristiques suivantes :
 •    Ferme
 •    Symétrique
 •    Sans endroits mous ou contusions

2)  SOULEVEZ-LE.
 Le melon d’eau doit être lourd relativement à sa taille.

3)  RETOURNEZ-LE.
 On doit observer une couleur jaune crémeuse sous le melon d’eau.
 C’est là que le melon d’eau reposait sur la terre quand il a mûri au soleil.

Pour plus d’infos et d’astuces sur l’art de mousser la vente de melon d’eau, visitez la section des détaillants sur le site www.watermelon.org.


